
*Sujeto a cambios por mercado. Selección de opción antes del evento 

 

MENU # 1 
 

APERITIVOS 

 

Torto con picadillo casero y huevo de codorniz trufado 

Croquetas de jamón ibérico con su crujiente 

Croquetas de compango con mahonesa de pimentón de La 

Vera 

 

PRIMEROS (ESCOGER 1) 

 

Ensalada de cecina con queso de cabra y chutney de higos 

 

Risotto con setas de temporada y queso parmesano 

SEGUNDOS (ESCOGER 1) 

Merluza en salsa verde sobre timbal de milhoja de patata 

Cordon bleu de pollo de corral con salsa pimienta 

 

POSTRE (ESCOGER 1) 

 

Coulant de chocolate con sorbete de mandarina 

  

Crumble de manzana con helado de vainilla 

 

BODEGA 

 

D.O. RIOJA CRIANZA 

D.O. RUEDA 

 

BODEGA Y CAFÉ INCLUIDOS 

 

40€/persona IVA incluido 



*Sujeto a cambios por mercado. Selección de opción antes del evento 

MENU # 2 
 

APERITIVOS 

 

Torto con picadillo casero y huevo de codorniz trufado 

Croquetas de jamón ibérico con su crujiente 

Croquetas de compango con mahonesa de pimentón de La 

Vera 

 

PRIMEROS (ESCOGER 1) 

 

Ensalada de gochu asturcelta con torreznos y miel 

 

Arroz meloso con conejo y boletus 

SEGUNDOS (ESCOGER 1) 

Bacalao confitado sobre tinta de calamar y salicornia 

Cachopo de ternera asturiana con salsa de queso La Peral 

 

POSTRE (ESCOGER 1) 

 

Coulant de chocolate con sorbete de mandarina 

  

Tarta de queso con frutos del bosque 

 

BODEGA 

 

D.O. RIOJA CRIANZA 22 PIES 

D.O. RUEDA VERDEO 

 

BODEGA Y CAFÉ INCLUIDOS 

 

50€/persona IVA incluido 

 

 

 
 



*Sujeto a cambios por mercado. Selección de opción antes del evento 

 

MENU # 3 
 

APERITIVOS 

 

Croquetas de jamón ibérico con su crujiente 

Alcachofa confitada sobre sobre crema de manzana y foie 

Torto con morcilla de arroz y chutney de higos 

 

PRIMERO (ESCOGER 1) 

 

Ensalada de tomate confitado, jamón ibérico, queso vidiago 

vinagreta de frambuesa y caviar de abruga 

 

Arroz meloso con rabo de toro 

 

SEGUNDOS (ESCOGER 1) 

 

Merluza con almejas y patata panadera 

 

Cebollas rellenas de ternera asturiana en su jugo con foie y 

crujiente de cecina 

 

POSTRES (ESCOGER 1) 

 

Tarta de queso y frutos del bosque 

 

Crumble de manzana con helado de vainilla 

 

BODEGA 

 

D.O. RIOJA CRIANZA 22 PIES 

D.O. RUEDA VERDEO 

 

BODEGA Y CAFÉ INCLUIDOS 

 

 

60 €/persona IVA incluido 

 



*Sujeto a cambios por mercado. Selección de opción antes del evento 

MENU # 4 
 

APERITIVOS 

 

Croquetas de compango con su mahonesa de pimentón de 

La Vera 

Tosta de pan de pueblo con tumaca y jamón ibérico 

Torto con picadillo casero y huevo de codorniz trufado 

 

PRIMERO (ESCOGER 1) 

 

Ensalada de tomate confitado, jamón ibérico, queso vidiago 

vinagreta de frambuesa y caviar de avruga 

 

Albóndigas con almejas en su salsa 

 

SEGUNDOS (ESCOGER 1) 

 

Entrecot con patata asada y alioli de aguacate 

 

Lomo de Bacalao al pilpil de plancton marino sobre milhoja 

de patata y mahonesa de lima 

 

POSTRES (ESCOGER 1) 

 

Milhoja de requesón con miel y crema de frambuesa 

 

Coulant de chocolate con sorbete de mandarina 

 

BODEGA 

 

D.O. RIOJA CRIANZA 22 PIES 

D.O. ALBARIÑO AS VOLTAS 

 

BODEGA Y CAFÉ INCLUIDOS 

 

70 €/persona IVA incluido 

 

 



*Sujeto a cambios por mercado. Selección de opción antes del evento 

MENU # 5 

 
APERITIVOS 

 

Tartar de salmón marinado de la casa con aguacate y 

mahonesa de lima 

Torto de jamón ibérico con queso vidiago 

Alcachofa confitada sobre chutney de higos y foie 

 

 

PRIMEROS (ESCOGER 1) 

 

Tacos de cochinita pibil con guacamole y su pico de gallo 

 

Risotto de setas de temporada y langostinos 

SEGUNDOS (ESCOGER 1) 

Solomillo de ternera sobre cremoso de patata en una 

reducción de Pedro Ximénez 

Corvina confitada en salsa de Albariño con almejas y 

salicornia 

 

POSTRE (ESCOGER 1) 

 

Crumble de manzana con helado de vainilla 

 

Tarta de queso con sorbete de frambuesa y frutos del bosque 

 

BODEGA 

 

D.O. RIOJA CRIANZA 22 PIES 

D.O. RIBERA DEL DUERO CELESTE 

D.O. ALBARIÑO MARQUEZ DE FRIAS 

 

BODEGA Y CAFÉ INCLUIDOS 

 

85€/persona IVA Incluido 

 



*Sujeto a cambios por mercado. Selección de opción antes del evento 

MENU # 6 
 

APERITIVOS 

 

Langostino crujiente con salsa teriyaki 

Steak tartar de ternera asturiana con chutney de higos 

Pulpo crujiente sobre cremoso de patata y pimentón de La 

Vera 

 

PRIMERO (ESCOGER 1) 

 

Ensalada de burrata con pesto y frutos del bosque 

Tartar de atún de la casa con aguacate y mango 

 

SEGUNDOS (ESCOGER 1) 

 

Arroz meloso con pitu caleya 

 

Lubina confitada sobre timbal de patata panadera con 

chalotas al oporto 

 

POSTRES (ESCOGER 1) 

 

Cannolis rellenos de queso ricota con miel y crema de 

frambuesa 

 

Mouse de chocolate con trufas de chocolate y Baileys 

 

 

BODEGA 

 

D.O. RIOJA CRIANZA OSTATU 

D.O. RIBERA DEL DUERO ANTIDOTO 

D.O. ALBARIÑO PAZO DAS BRUXAS 

 

BODEGA Y CAFÉ INCLUIDOS 

 

 

95€/persona IVA incluido 



*Sujeto a cambios por mercado. Selección de opción antes del evento 

 

MENU INFANTIL 
 

APERITIVOS (ESCOGER 2) 

 

Bollitos preñados de chorizo y bacon 

Plato combinado de Nuggets, fingers de queso mozzarella 

Coquetas de jamón ibérico 

Croquetas de compango 

 

PRIMERO (ESCOGER 1) 

 

Merluza a la romana con patatas fritas 

Pasta con salsa boloñesa 

 

SEGUNDOS (ESCOGER 1) 

 

Escalopines de ternera asturiana con patatas fritas 

Escalope de pollo a la milanesa con patatas fritas 

Hamburguesa buey con bacon, queso y patatas fritas 

 

POSTRES (ESCOGER 1) 

 

Helados variados 

Mini coulant de chocolate 

Vasito de arroz con leche 

Mini cheese cake 

 

 

BEBIDA 

 

REFRESCOS Y AGUA 

 

 

 

 

40€/persona IVA incluido 
 


